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IT-HUBERT®
u Marché 15 &B-6870 Saint-Hubert

@40)61 13010

- «I ‘V’hn maart tot en met al,(tober van 9 tot

~ 17.30 uur en van november tot en met februari van
9.30 tot 16.30 uur (op 24/12 en 31/12: open van
9.30 tot 15 uur). Gesloten op 21,/01 en 25/12.
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Het 'Forét de Saint-Hubert' is zeer zeker paradijs
voor liefhebbers van belevenissen in de natuur,
maar beslist ook een gedroomde bestemming voor
lekkerbekken en fijnproevers.

Deze gids nodigt u uit om steeds meer (en beter!)
smaken te ontdekken in onze Ardense contreien. Als
u in deze landelijke en bosrijke regio verblijft zonder te
proeven van zijn vleeswaren, seizoenswild en lokale
bieren, pleegt u volgens Sint-Hubertus heiligschennis!
Er vallen nog zo veel andere lokale producten te
ontdekken op de talrijke heerlijke adressen
die de regio telt.

Op weg naar de smaken van het
'Forét de Saint-Hubert'!
ﬂ ) @foretdesainthubert

info@foretdesainthubert-tourisme.be
www.foretdesainthubert-toerisme.be

PS: vergeet uw mand niet ;-)
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FORETae 2
SAINT-HUBERT*

——==_TOURISME A

Eén VVV-kantoor/toeristische dienst,
twee bezoekerscentra

TE REDU
Place de I’Esro 60 — B-6890 Redu (leln)
+32(0)61 65 66 99

@ Tijdens schoolvakanties: open van 10 tot 17 uur
(behalve op 24 en 31/12: van 10 tot 14 uur). Buiten
schoolvakanties: open op zaterdag, zondag en feestda-
gen van maart tot en met november van 10 tot 17 uups™
en van december tot en met februari van 10 tot 14 uur.
Gesloten op 01/01 en 25/12.
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e 8Iagerii op de boerderij K Maboge (p. 6)
Rue Paul Dubois 55 — 6890 Libin

+32(0)61 65 81 67
Boerderij: +32(0)495 77 23 37 — www.facebook.com/KMaboge

Rue de la Chestelle 56 — 6890 Anloy (Libin)
+32(0)61 28 78 70 — +32(0)497 45 11 49
www.boucheriemartin.be
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Vieille Voie 4 — 6890 Anloy
+32(0)475 70 81 04
safranloy@gmail.com

Za‘ Brasserie des Tcheéts (p. 7)
Rue du Printemps, 69
6800 Flohimont (Libramont-Chevigny)
+32(0)61 55 01 61
www.brasserie-des-tchets.be

x C‘/{'{elkerij en kaasmakerij van de Wisbeley (p. 7)

- Rue Wisbeley 63 — 6800 Recogne (Libramont-Chevigny)
. +32(0)497 4501 18




Met de auto / 70 km

is Alpines de la Core (p. 6)

chemin de la Core 48 — 6800 Bras-Haut
+32(0)474 50 33 37
lesalpinesdelacore @gmail.com
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ﬁ Truite de Freux (p. 6)

Rue Suzerain 3 — 6800 Freux (Libramont-Chevigny)
Séviscourt +32(0)497 73 51 01
www.facebook.com/latruitedefreux
Bougnimont

Sainte-Marie}Che’
Bernitn”

@q la Main Verte (p. 6)

Les Colais 30 — 6800 Ourt (Libramont-Chevigny)
+32(0)61 22 31 32 — +32(0)477 68 00 12
www.alamainverte.be

Het circuit kan via de app SityTrail
worden gedownload
(100% gratis, 100% offline).

“Smahen op Fllsche bodom” @




ggj,ggerii op de boerderij K Maboge ®

Ontdek op afspraak deze familiale boerderij waarvan grootvader Aril de fakkel heeft doorgegeven
aan zijn zoon Henri. Na het bezoek (+ 30 min.), vindt u de verwerkte waren in de slagerij die op
50 meter van de boerderij ligt en die wordt gerund door kleinzoon Kévin. De paradepaardjes?
Gerookte ham, witte en zwarte beuling, rundvlees. U kunt er tevens bieren van de 'Brasserie de la
Lesse' verkrijgen, en ook olie, wijn ...

Rue Paul Dubois 55 — B-6890 Libin

+32(0)61 65 81 67

Boerderij: +32(0)495 77 23 37 — www.facebook.com/KMaboge

Van woensdag tot en met vrijdag van 8.30 tot 12.30 uur en
van 14 tot 18 uur, op zaterdag van 8.30 tot 12.30 uur en
van 14 tot 18 uur, op zondag en feestdagen van 9 tot 12 uur.

Bezoeken zonder proeven zijn gratis.

. %s Alpines de |la Core o

ga Truite de Freux o
VAN I I ILILNI NI AINI IV 007

Virginie nodigt u uit op haar boerderij met melkgeiten van een bijzonder Alpineras. Een bezoek
duurt ongeveer 1 uur, met aansluitend een proeverij van de diverse melkproducten. Op deze
geitenboerderij kunt u een scala van producten op basis van geitenmelk kopen (verse kaasplateaus
aperitiefblokjes, geaderde kaas, kaas op een rol of smeerbaar, yoghurt ...)
Chemin de la Core 48 — 6800 Bras-Haut

+32(0)474 50 33 37 — lesalpinesdelacore @gmail.com
www.facebook.com/lesalpinesdelacore

Op afspraak.

€ ) Bezoeken met proeven: € 5/pers.
Min. 5 personen/max.15 personen.

In de prachtige omgeving van de vijvers van Freux is sinds 1888 een viskwekerij gevestigd die nu
uitsluitend biologische forel produceert. Wist u dat alvorens deze vis een volwaardige forel wordt,
hij eerst de stadia van ei, pootvis en jonge forel moet doorlopen? Francis deelt (op afspraak) met
plezier zijn kennis en ervaring met u (= 1uur). Op het einde van het bezoek kunt u de producten
aanschaffen (fario-en regenboogforel, rivierkreeft, afhankelijk
van de voorraad en de periode in het jaar).

Rue Suzerain 3 — B-6800 Freux (Libramont-Chevigny)
+32(0)497 73 51 01 — www.facebook.com/latruitedefreux

Enkel op afspraak.
Bezoeken zonder proeven zijn gratis.

////////////////////////////////////////r/t//// o
Christine en Philippe zijn permatuinders. produits Ze produceren groenten, kleine vruchten en vele
andere producten (uibollen, aardappelzaad, aardbeiplanten, aromatische planten, fruitstruiken,
eenjarige en vaste bloemen, 'Les Thés de Marie'). Tijdens een rondleiding geven ze alle uitleg bij
de kweekmethoden (+ 1 uur).




Les Colais 30 — B-6800 Ourt (Libramont-Chevigny)
+32(0)61 22 31 32 — +32(0)477 68 00 12
www.alamainverte.be

Enkel op afspraak in juni, juli en augustus.
Min. 4 pers. (ouder dan 16).

Volwassenen: vanaf € 6/pers.
Kinderen: tot € 5/pers.

//@e Brouwerij van de Tchéts °

Het bier 'La Chatte' is afkomstig uit het dorp Neuvillers, waarvan de inwoners de bijnaam 'tchets’
kregen ('les tchets d'Nuvié', 'de katten van Neuvillers') en deze overbrachen aan de brouwerlj
La Brouwerj van de Tchets, gevestigd in Flohimont, biedt 5 bieren aan: \

La Chatte Blonde, Blanche, Brune, Noire en een Tripel.
Bezoeksmogelijkheden het hele jaar door. Ontdek het productieproces
van de bieren en ... proef ze!

Rue du Printemps 69 — 6800 Flohimont (Libramont-Chevigny)
+32(0)61 55 01 61 — www.brasserie-des-tchets.be

Alleen op afspraak.
Min. 10 personen: € 7/pers.

a @e zuivelfabriek en kaasmakerij van de Wisbeley o

Ontdek op afspraak de geitenboerderij die zijn eigen artisanale producten op basis van rauwe

melk produceert waaronder kazen, artisanaal ijs... Een van de specialiteiten : kaas gemacereerd in
olijfolie met Provencaalse kruiden. ’
Eenmaal daar kunt u ook 'Belle lloise' sardines uit Quiberon kopen.
Rue Wisbeley 63 — 6800 Recogne (Libramont-Chevigny)
+32(0)498 12 08 32

Vanaf juli: op vrijdag en zaterdag van 9 tot 12 uur en
van 13 tot 17.30 uur.

Gratis bezoek, met proeven.

(;Safranloy o
gz

Laurence nodigt u uit om met een wel heel bijzonder teelt kennis te maken: van saffraan. Op
reservering kunt u, liefst tijdens de bloeiperiode (herfst), deelnemen aan een groepsrondleiding. Ontdek
het hele verhaal, dat begon met een nieuwe wending in het leven, een verlangen om dichter te staan bij
de natuur en een passie voor tuinieren. U kunt er ook bij producten kopen
(gesafraneerde confituur, safraanazijn), of geurige kruiden voor in de keuken.
Vieille Voie 4 — 6890 Anloy

+32(0)475 70 81 04 — www.safranloy.be

Enkel op afspraak.
5 €/ pers. Gratis tot en met 12 jaar oud — gratis proeven.

@ (;S/ngerii op de boerderij Ismaél Martin o

Ismaél neemt u (op afspraak) mee op ontdekking in zijn varkenshouderij (+ 1u30). Na de
rondleiding kunt u vleeswaren aanschaffen die rechtstreeks van de boerderij komen (Parthenaise-
koeien, scharrelvarkens). In de slagerij is ook een ruimte met kruidenierswaren ingericht (kaas en
brooddepot). Eén van de specialiteiten: de Chestelle-worst, die voor 100% uit varkensvlees bestaat.
Rue de la Chestelle 56 — B-6890 Anloy (Libin)
+32(0)61 28 78 70 — +32(0)497 45 11 49
www.boucheriemartin.be

Vanaf 4 personen (max. 10 personen) op afspraak.
Open op maandag, dinsdag en vrijdag van 8.30 tot 12.30 en
van 13.30 tot 18.30 uur, op zaterdag van 8.30 tot 12.30 uur
en van 13.30 tot 18 uur, op zondag van 8.30 tot 12 uur.
Gesloten op woensdag, donderdag en feestdagen.

Bezoeken is gratis.

‘Smakon op Follscho bodom”




Het circuit kan via de app SityTrail worden gedo
(100% gratis, 100% offline).
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Met de wagen / 122 km

J‘et 'Centre Marcassou' (p. 11)
Route de la Barriere 72

6971 Champlon-Tenneville
+32(0)84 45 00 00 — www.marcassou.be

@e didactische bijenkorf en de viskwekerij

van het provinciaal Domein van Mirwart (p. 10 ‘.

Rue du Moulin 16 — 6870 Mirwart (Saint-Hubert) 4

+32(0)84 36 62 99 — www.province.luxembourg.be e
Journal

[ N4 |

\
Barriére de
Champlon

Tresfontaine

Wyompont

Qiofarm (p. 11)
Chemin de Mousny 14
6970 Cens (Tenneville)
ville < +32(0)479 34 21 05
<o +32(0)486 25 33 36

/&;' t www.biofarm.be

Hatrival I

Wie Saint-Hubert zegt, zegt
Borquin. Een bewoner van
de 'borq', maar ook de
naam van een worst. Deze
worst bevat puur varkensvlees,
gemengd met knoflook en fijne, zorgvuldig
uitgekozen kruiden. Het vlees is lichtjes gerookt en
wordt volgens een oud recept bereid. U kunt het

@e boerderij van het detentiecentrum
van Saint-Hubert (p. 11) koud, warm, met korst, in een omelet of simpelweg
Thiers del Borne 1 (La Ferme) — 6870 Saint-Hubert fijngesneden als aperitief verorberen! Het 'Forét de

Saint-Hubert' is rijk aan vieeswaren en pekelvlees.
Ontdek op pagina 12 de adressen.

PR

+32(0)471 99 56 69 — isabelle.heusden @just.fgov.be




@e boerderij 'Arc-en-ciel' Q
De boerderij Arc-en-Ciel kweekt seizoensgroenten en vergeten groenten met de
permacultuurmethode, die met name is gebaseerd op de natuurlijke cycli, zonder ploegen en
bemesting. Ze is gericht op de uitbouw van een gediversifieerd en stabiel voedingssysteem, dat
nauw aanleunt bij de natuurlijke ecosystemen waarvan de verscheidenheid
de beste troef lijkt tegen ziektes. Het omvat vaste planten, fruitbomen,
dieren. U kunt de moestuinen op afspraak bezoeken (+ 2 uur) of
deelnemen aan de workshops (zie p. 20).

Les Hayettes 126 — B-6920 Wellin
+32(0)495 56 52 19 — www.fermearcenciel.be

Op afspraak voor groepen vanaf 10 personen.
€ 5/pers.

ies Jardins du Moulin ﬁ

Tussen de Lomme en het bos, aan de rand van Grupont, nodigt 'Les Jardins du Moulin'

u tijldens het seizoen uit om haar duurzame groentekwekerij te bezoeken. De oppervlaktes worden
intensief beheerd, met het oog op een maximale productie en verscheidenheid van groenten en
fruit in de tijd en op dezelfde grond. Zorg, aanpassing, een doelbewuste keuze voor diversiteit,
duurzame teelt, stijl en overvlioed bepalen de dagelijkse werkzaamheden.

Rond deze permacultuur en kleinschalige tuinbouw worden
rondleidingen en workshops georganiseerd voor kinderen en
volwassenen (op aanvraag) en daarnaast allerlei animatie voor groot
en klein, stages, filosofieworkshops, ontdekkingsdagen en
evenementen met de teelt als thema.

Chemin de Lavaux 1 — 6927 Bure (Tellin)

+32(0)474 45 14 24 — www.facebook.com/Lesjardinsdumoulin.be

Op afspraak.
Vrije en bewuste prijs.

3 //@e didactische bijenkorf en de

viskwekerij van het provinciaal Domein van Mirwart Q

Midden in het woud van het Domein van Mirwart zitten tal van kleine schatten verborgen, zoals de
didactische bijenstal van Marsoult, die ingericht werd om in alle veiligheid kennis te maken met de
wonderlijke wereld van de bijen. Pret voor groot en klein verzekerd. De bijenstal is bedoeld om de
inheemse soort te beschermen: de zwarte bij, ook 'huisbij' genoemd. De honing wordt hier in de
lente en in de zomer verzameld. De bijenstal ligt dicht bij de viskwekerij van het Domein, vermaard
voor haar beekforellen, die bestemd zijn om de lokale rivieren met vis te bezetten.

Rue du Moulin 16 — B-6870 Mirwart (Saint-Hubert) ;

+32(0)84 36 62 99 — www.province.luxembourg.be ]

Honing: te koop van maandag tot vrijdag, volgens
beschikbaarheid, in de viskwekerij. Viskwekerij:
elk jaar is er een open dag in december. De rest van het jaar
kunnen enkel groepen de kwekerij (na reservering) bezoeken.




j{et 'Centre Marcassou' m

In de buurtschap 'La Barriére de Champlon' kunt u een bezoek brengen
aan het 'Centre Marcassou'. Hier worden de droge worsten en hammen
gemaakt van het bekende merk. De plaatselijke meester-slagers
bereiden er hun specialiteiten uit de Ardennen volgens traditionele
recepten die al generaties lang worden gebruikt. Een circuit, dat u vrij
kunt volgen, doet u het merk, de geschiedenis en de producten van
Champlon-Ardenne ontdekken. Op het einde van het bezoek kunt u
producten proeven en aankopen om mee naar huis te nemen.

Route de la Barriére 72 — B-6971 Champlon-Tenneville

+32(0)84 45 00 00 — www.marcassou.be

Weekdagen van 8.30 tot 15 uur (laatste toegang één uur voor
sluitingstijd): alleen op afspraak en voor groepen van 20 tot 65 personen

Bezoeken met proeven: € 7/volw., € 3/kind.

A
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BIOFARM biedt u een biologische fokkerij van Sattelschwein varkens,
Angus rundvlees en Entre-Sambre-et-Meuse lammeren, evenals een
slagerij op de boerderij die volledig biologisch is en, voor het grootste
deel, gluten- en lactosevrij.
U vindt er natuurlijk vlees en worst van de boerderij zonder andere
conserveringsmiddelen dan zeezout, kant-en-klare maaltijden, lokale
kazen, lokale biologische bieren en een kleine kruidenierswinkel.
Op afspraak wordt een bezoek (+ 1.30 tot 2 uur) met proeverij
georganiseerd voor groepen vanaf 10 personen.
Chemin de Mousny 14 — 6970 Cens (Tenneville)
+32(0)479 34 21 05 — +32(0)486 25 33 36 — www.biofarm.be

Slagerswinkel: vrijdag en zaterdag van 10 tot 12.30 uur en van 13.30 tot 18 uur.
Bezoek alleen op afspraak.

Bezoeken met proeven: € 5/pers.

//@e boerderij van het detentiecentrum van Saint-Hubert ﬁ

Deze hoeve werd in 1906 opgericht en ligt langs de N89. Vandaag
wordt er niet minder dan anderhalve hectare aan groenten geteeld en
ongeveer 200 vleeskoeien worden er gehouden. Het bezoeken is niet
mogelijk, maar u kunt er wel uw mandje met streekproducten gaan
vullen! Er zijn allerlei ambachtelijke zuivelproducten te koop.

Thiers del Borne 1 (La Ferme) — B-6870 Saint-Hubert

+32(0)471 99 56 69 — isabelle.heusden@just.fgov.be

Van maandag tot en met vrijdag van 8.30 tot 15.30 uur.

//@e 'Ferme du Long Pré' ﬁ

De 'Ferme du Long Pré'is een kleine fokkerij. De kudde ooien is van het ras Entre-Sambre-et-Meuse,
een robuust Waals ras dat onlangs voor uitsterven werd behoed. Andere ooien, van de rassen Roux
Ardennais en Black Welsh, vervolledigen de kudde, die in de zomer graast op Natura 2000-gebieden
in het 'Grande Forét de Saint-Hubert' om de wetlands in stand te houden en de open landschappen
op ecologische wijze te behouden. De lammeren worden met hun moeder op grasland gehouden en
uitsluitend met gras gevoed, een garantie voor kwaliteit. Varkens worden in de
open lucht grootgebracht. Twee zeugen zorgen voor de voortplanting. Ze
bevallen met respect voor het dierenwelzijn en verzorgen hun biggen op een
volkomen natuurlijke manier.Een grote moestuin maakt het aanbod compleet.
Het vlees dat rechtstreeks op de boerderij wordt verwerkt, wordt in de
boerderijwinkel verkocht in pakketten op bestelling of in bevroren stukken
gedurende het hele jaar, afhankelijk van de voorraad.

Moulin d’en Haut 1 — 6870 Saint-Hubert

+32(0)495 23 39 15 — facebook.com/fermedulongpre

Op afspraak. Min. 10 pers.

Bezoeken zonder proeven: € 5/pers. Organisatie van picknicks met streekproducten,
natuurwandelingen en bezoeken aan de boerderij. Prijzen naargelang vraag en aantal deelnemers. m

' en e‘%eeé&maaé"




Een tip:
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NIMONT
(Libramont-
Chevigny)

Route de la Tour 40 — 6800 Bougnimont
+32(0)497/46 18 52 — www.fermelouvigny.be

CENS

(Tenneville) s

LIBIN

LIBIN

W

Rue du commerce 30 — 6890 Libin
+32(0)494 98 90 24 — www.facebook.com/BoucheriePirottelibin

LIBRAMONT

W

Rue du Serpont 6 — 6800 Libramont
+32(0)61 22 23 47 — www.boucherieleitz.be

PRESSEUX
(Libramont-
Chevigny)

Rue du Petit Saidon 14b — 6800 Presseux
+32(0)61 23 30 92 — www.lassaisonniere.be

RECOGNE
(Libramont-
Chevigny)

e

Rue du Flosse 2b — 6800 Recogne
+32(0)61 29 24 30 — www.wallux.com/boucherie-leitz-olivier-libramont-chevigny

SAINTE-MARIE
Libramont-
Chevigny)

La Croisette 8 — 6800 Sainte-Marie
+32(0)470 21 52 74 - oliviermeyer.boucher@gmail.com — www.fermedelacroisette.be,

SAINT-HUBERT
SAINT-HUBERT

N Rue du Parc 2 — 6870 Saint-Hubert
§ /2 ? +32(0)61 31 13 77 — www.facebook.com/boucheriegillardbenoit
‘\,,AJJ




TENNEVILLE eglagerij Baltus
Aanbevolen Ardense producten: patés, Ardense hammen en beenhamme..

WELLIN (glagerij Maison Lefébvre et fils

Specialiteiten: ham en Ardense |.G.P. worst, eigengemaakte vleeswaren en vers
regionaal wildvlees

Ghocolade & suikonsaren

LIBRAMONT Za‘ Pause Chocolat-Thé

Specialiteiten: karamel praline met gezouten boter, huisgemaakte melocake,
praliné van amandelen en pinda's, broodbeleg, huisgemaakte karamel van
gezouten boter, artisanale koffie en uitzonderlijke theesoorten.

OCHAMPS eonfi’sens
(B Specialiteiten: marshmallows, ambachtelijke chocolade, broodbeleg

en glutenvrije taarten (bio).

SAINT-HUBERT %’nould Patissier (p. 16)

TENNEVILLE Brood- en banketbakkerij Detaille (p. 16) =

Fouidon § thoo ~ Vichton, gracrn § bloomn.

ANLOY egafranloy (p.7)
(Libin)

=

BURE ‘%s Jardins du Moulin (p. 10)
(Tellin)

FROIDLIEU | Pressoir d’Hortus
(Wellin)

LAMOULINE 1Univers de Muriel
(Libramont-
Chevigny)

Puddinkjes, siropen en azijn van bloemen. Gedroogde bloembladeren, verse
eetbare bloemen in het seizoen.




OURT

Chevigny)
REDU

Rue de Saint-Hubert 7 — 6890 Redu
+32(0)493 12 94 37 — contact@alasource.be — www.alasource.be

REDU
(Libin)

Rue de la Prairie 39 — 6890 Redu
+32(0)498 26 98 71 — www.delicesatartiner.be

SAINT-HUBERT

2000 SIHVIH SIS INI SIS0 SO0 000 0010010000
Rue Redouté 18b — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 46 71 10

SEVISCOURT
(Libramont-
Chevigny)

Rue des écoles 2 — 6800 Séviscourt
+32(0)493 67 23 74 — www.facebook.com/Le-jardin-de-Vince

SOHIER

(Wellin) Leee HLNNLNNNY

Rue Fays-Famenne 110A — 6920 Sohier
+32(0)460 94 16 81 — www.facebook.com/La-Pause-Verte

TELLIN

Rue de Saint-Hubert 62 — 6927 Tellin
+32(0)478 95 16 16 — info@lesjardinsdecatherine.com
www.facebook/lesjardinsdecatherine

WELLIN

Honing & andoo productn it do bijonkerf

ERNEUVILLE
(Tenneville)

+32(0)470 27 35 39

+32(0)475 23 25 60

LIBIN

+32(0)497 36 64 23 — pierre @vdhmail.com

LIBRAMONT

MIRWART
(Saint-Hubert)
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+32(0)61 22 35 10 — robert.bauche @outlook.com




NEUVILLERS
(Libramont-
Chevigny)

+32(0)61 22 52 11 — +32(0)473 33 83 64 — aburnotte@skynet.be

. SAINT-PIERRE
(Libramont-
Chevigny)

+32(0)498 80 79 29 — p.breulet@skynet.be

N
(Tenneville)

Grande rue 233 — 6971 Champlon
+32(0)494 54 88 58 — +32(0)84 45 61 66 — www.artisanboulanger.be

LIBIN

Route de Poix 101 — 6890 Libin
+32(0)61 40 04 01 — www.facebook.com/lesdelicesjuliettebyromainmathieu

LIBIN

Place de I'Esro 64 — 6890 Libin
+32(0)498 36 79 99 — ystalars@gmail.com — www.lemoulindeladime.com

LIBRAMONT

W e

Avenue de Bouillon, 98B — 6800 Libramont
+32(0) 61 27 91 18 — www.boulangeriecollin.be

LIBRAMONT

Avenue de Houffalize 42C — 6800 Libramont
+32(0)61 65 68 35

LIBRAMONT
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Avenue de Bouillon 2 — 6800 Libramont
+32(0)61 22 22 00 — contact@warginaire.be — www.warginaire.be

LIBRAMONT

Dessous la Ville 2 — 6800 Libramont
+32(0)61 46 64 85 — luniversdeloulou@gmail.com — https://luniversdeloulou.com




REDU
(Libin)

SAINT-HUBERT

SAINT-HUBERT

SAINT-HUBERT

TELLIN

TENNEVILLE

VILLANCE
(Libin)

WELLIN

WELLIN

WELLIN

PN

‘\,J‘J

-

1000 SISV IVLIIINILI 1LV 10001/

Rue de Saint-Hubert 13 — 6890 Redu
+32(0)493 30 93 06 — www.boulangerie-redu.be

Place du Marché 6 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 61 23 73 — www.patisserie-arnould.be

Rue de la Fontaine 3 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 61 14 66 — +32(0)493 50 73 51
www.facebook.com/La-boulangerie-du-Terroir-Lamotte-Damien

W i

Avenue Nestor Martin 2 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 61 30 05

LRI,

Rue Grande 4 — 6927 Tellin
+32(0)84 36 65 94 — www.delhaye.be

Route de Bastogne 5 — 6970 Tenneville
+32(0)84 45 52 88 — www.boulangeriedetaille.be

Rue de la Bolette 10 — 6890 Villance
+32(0)61 65 51 72

Rue Fond des Vaulx 6 — 6920 Wellin
+32(0)84 38 79 88 — boulangerie.grofils@skynet.be

Rue de Beauraing 12 — 6920 Wellin
+32(0)496 64 56 82 — ww.facebook.com/patisserie.bymelimelo

Rue de la Station 22 — 6920 Wellin
+32(0)84 38 82 28 — www.facebook.com/BoulangerieDeBarros




FREUX
(Libramont-

Chevigny)

Rue des Vieux Fours 79 — 6890 Libin
+32(0)61 65 83 33

LIBRAMONT

Rue du Flosse 2A — 6800 Libramont
+32(0)61 25 68 32 — www.facebook.com/people/Poissonnerie-Petitiean

Les pételles 36A — 6890 Anloy
+32(0)497 70 15 06 — info@fermedespetelles.be — www.fermedespetelles.be

ARVILLE
(Saint-Hubert)

BRAS-HAUT
(Saint-Hubert)
LIBRAMONT
W

Rue du Village 55 — 6800 Libramont
+32(0)61 22 48 79 — www.libracom.be/commerces/glacier-jp

LIBRAMONT
P e

Rue de I'ancienne gare 22 — 6800 Libramont
+32(0)61 53 58 14 — lapauseglacee.libramont@gmail.com
www.facebook.com/glacierLibramont

Rue Coémont 13 — 6870 Arville (Saint-Hubert)
+32(0)492 79 72 944 — www.facebook.com/people/Complétement-maBOULE

RECOGNE
(Libramont-
Chevigny)

SAINT-HUBERT
SAINT-HUBERT

L’atelier de Fred — Route de Poix 102 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)475 32 22 25 — www.lesglacesdefred.be

SOHIER

Chemin de Roncheury 1 — 6920 Sohier
+32(0)472 67 57 17 — www.facebook.com/lafermederoncheury
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La Belle Famenne van de Broederschap van Wandalino. Wandalino is een
reus van 6 meter, krachtig en onbescheiden, die leeft in het gezelschap van
de 'Nutons', levendige en ondeugende dwergen. Het is ook de naam van de
broederschap die in de 12e eeuw de erfelijke burgerlijke hiérarchie van Wellin
vertegenwoordigde. Dit is een witbier dat gebrouwen wordt in de brouwerij
Saint-Monon in Ambly. Het heeft een sterkte van 5,9%.
confrerie.wandalino@gmail.com

Za Chatte
L

De Chatte is een bier dat gebrouwen wordt door de Brasserie des Tchets, er
zijn er 5: de 'Chatte Blonde', karaktervol, ongefilterd en ongepasteuriseerd
Alc. 6% Vol., de 'Chatte Blanche', een bleek en licht troebel bier, met een
levendige zuurgraad en aroma's van citrusvruchten en bloemen Alc. 5% Vol.,
'Chatte Brune', een evenwichtig bier met koffiearoma's Alc. 7% Vol.,
'Chatte Triple, een sterk, fruitig en smaakvol bier Alc. 8,5% Vol. en

'Chatte Noire', een stout met cacaoaroma's Alc. 8,6% Vol.

+32(0)61 55 01 61 — www.facebook.com/brasseriedestchets

‘%} Chienne
QL

Dit bier dankt zijn naam aan de bijnaam van de inwoners van de gemeente
Libin, 'Les Chiens'. De makers wilden dat het zacht en aangenaam in de
mond zou zijn met een lichte bitter. Het biedt een goede hopgeur die uw
smaakpapillen achteraan de mond zal stimuleren. Alc. 6,7% Vol.
www.facebook.com/brasseriedelaspeche

Za Faysanne
L

Dit ambachtelijk bier werd in 1988 gebrouwen voor 'Les Faysans Réunis',
een van de oudste wijkverenigingen van Saint-Hubert. Alc. 8 % Vol.
+32(0)494 69 23 79

a L

L4
De L die in de L4 brouwerij wordt gebrouwen bestaat in twee versies: de L, een
amberkleurig bier, met een neus van citrusvruchten en passievruchten, een licht
rokerige afdronk en een evenwichtige bitterheid Alc. 7% Vol. en de L tripel, die
een hoppige neus en een zeer verfrissende smaak heeft Alc. 9% Vol.
l4brasserie @gmail.com — www.facebook/Brasserie-L4-Libramont

Zw ’ asse

Ll
Ma'riebrasse wordt gebrouwen in de gelijknamige brouwerij in het dorp Sainte-
Marie-Chevigny. Momenteel worden er 2 bieren geproduceerd: 'La Sainte MA'
blond en 'La Sainte MA" wit. Het leidmotief? Het produceren van ambachtelijke,
ongefilterde bieren, zonder toevoegingen of conserveringsmiddelen.
+32(0)472 53 53 17 — markus@lamariebrasse.be
www.facebook.com/lamariebrasse

a Saint-Hubert

Ll
Dit rode bier is ontstaan met respect voor de tradities van dit nobele land.
Om de patroonheilige van de Ardennen te eren, draagt het in het hart van zijn
schuim het wapenschild van Saint-Hubert. Dit amberkleurig ambachtelijk bier op
basis van gerstemout wordt voorgesteld door de Confrérie de la Saint-Hubert
die in 1989 werd opgericht. Alc. 6% Vol.
+32(0)471 30 38 14




Zaw Semeur
Ll e

Dit ambachtelijk bier met ambertoets en een hoge gisting draagt de naam van
het symbool van Mirwart waarvan het standbeeld 'Le Semeur' (De Zaaier) van
Louis Noél zich in het centrum van het dorp bevindt. Het wordt aangeboden
door de vereniging 'La Nuit des Brasseurs'. Alc 6.2 % Vol.

+32(0)496 72 80 91

a Sonnaille

Ll e
Dit ambachtelijk bier met ambertoets is het symbool van het broederschap

van Djaye. Het bier heeft een hoge gisting en past perfect bij een groot aantal
verschillende gerechten. Alc 6,5 % Vol.
confreriedjayetellin@gmail.com

a Tiestue

Lz e
De Tiestue heeft een lichte bitterheid maar is geen IPA type. De bijzonderheid

van dit bier: de hop die in de samenstelling van het brouwsel wordt gebruikt,
wordt in onze Ardennen, in het dorp Biévre, geteeld. Alc 5,5% Vol
collard.xavier@hotmail.com

a Veschaux

L
Dit blond, ambachtelijk bier werd bedacht voor de 10 editie van het weekend

van speciale bieren. Het unieke, ongefilterde bier met hergisting op fles wordt
gebrouwen met Orval-gist. 'Veschaux' is in het plaatselijk dialect de bijnaam van
de dorpsbewoners. Alc 6,5 % Vol.

zq Touteur (leder ogenblik)

Zoals de naam al doet vermoeden, is dit een licht bier dat op elk moment van

de dag kan worden gedronken. Het wordt gebrouwen in Flohimont in een
microbrouwerij. Ze gebruiken biologische mout en hop uit eigen tuin. Het is een licht
amberkleurig bier, zeer hoppig met veel citrustoetsen. De evenwichtige bitterheid
maakt het bier zeer verfrissend. Alc 5,8% Vol. 'La Touteur' is alleen verkrijgbaar in
de brouwerij, rue Champs Colin 41.in Libramont

+32(0)476/53 45 66 — www.latouteur.be

egt-Hubertus — Legendarische bieren

Deze nieuwe, artisanale abdijbieren herinneren aan de legende van Sint Hubertus.
Er zijn drie van zulke 'legendarische' bieren te ontdekken: een gekruid witbier met
licht melkaroma Alc. 5,2 % Vol., een amberkleurige tripel met een discreet aroma
Alc. 7,2 % Vol., een blonde tripel met vruchtenaroma Alc. 7,2 % Vol.

sthubertus.be

Wdfurdemwa/z@ma'zs enﬁqa&a@»zfenanfa’eéém?

Vergeet niet de St-HUu'BAR, het Belgische bierpaleis, aan de voet van
de basiliek te bezoeken.

Een anbod van meer dan 250 bieren!

Bierfestival elk eerste weekend van april op de Place du Marché.

Place de ’Abbaye 9 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)475 21 05 81 — www.st-hubar.be

Evenals het weekend van speciale bieren in Sohier
(laatste weekend van februari).

Ontdek alle adressen van lokale cafés en evenementen op www.foretdesainthubert-toerisme.be




etl%ntel 'Les Roses'

Hotel Les Roses en zijn chef Jean-Philippe bieden u het hele jaar door
gastronomische en oenologische weekends aan alsook workshops, plastische
kunsten, persoonlijke ontwikkeling, natuur en ontdekking, muziek, theater....

@ Meer informatie op www.lesroses.be

1Univers de Loulou

De aangeboden workshops draaien rond de thema's brood, gebak
en cakedesign! Ateliers voor groot en klein. Masterclass en bakker-
en patisserievormingen

@ Meer informatie op luniversdeloulou@gmail.com
www.facebook.com/luniversdeloulou

Van € 30 tot € 120 naargelang het thema en de gebruikte benodigdheden.
!. ‘.; ‘

,ﬁs Délices a tartiner

Workshop met actieve deelneming om zelf jam te maken op ambachtelijke
wijze (ook jam voor diabetici).

"ilih Voor groepen van 5 a 6 personen (max.), op afspraak.

/

@e boerderij 'Arc-en-Ciel'

De boerderij organiseert vormingen en stages over landbouwecologie en
thematische culinaire workshops (bijv. hoe seizoensgroenten koken).

@ Meer informatie op www.fermearcenciel.be.



@e Hertenfilet,

Een recept van de Beenhouwerij Lefébvre

@e karamelmousse,
Een recept van 'La Pause Chocolat Thé'

@e Pinkie Chatte,

Een recept van 'La Brasserie des Tchets'.

@e safraancake,
Een recept voorgesteld door Safranloy

Qe Tourteline,

Een recept van 'La Truite d’argent’

@e varkenswangen,
Een recept van de Beenhouwerij Ismaél Martin.

<§%t duo pannekoeken met karamel gezouten boter,

Een recept van 'La Pause chocolat thé'

j@t sorbet van appel en zwarte bessen,
Een recept van 'Les Glaces de Fred'

1e, Petit Jésus blanc,

Een recept van la Ma'riebrasse.

Ontdek alle recepten:
www.foretdesainthubert-tourisme.be/nl/recette

r_ r
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Chemin de Mousny 14 — 6970 Cens
+32(0)479 34 21 05 — +32(0)486 25 33 36
www.biofarm.be

Rue de Grandvoir 1a — 6800 Libramont
+32(0)478 24 98 93 — www.reseau-paysan.be

Rue Nargaufay 10 — 6890 Ochamps
+32(0)494 28 29 89 — www.cornu.be

Rue du Mont 141 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 34 06 — wallux.com/jardinerie-gilles-nicolas/7414

Rue Saint-Michel 130 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 25 68 17 — +32(0)495 84 16 21

+32(0)466 90 22 18 — www.lefeledubocal.be

Rue de Saint-Hubert 62 — 6927 Tellin
+32(0)478 95 16 16 — catherinedessy @yahoo.com

Rue de la Station, 5 — 6920 Wellin
+32(0)476 35 13 97— contact-epicerie @lapapillote.be
www.lapapillote.be

LIBRAMONT

Wi e
Avenue de Bouillon 68A — 6800 Libramont
+32(0)61 41 51 45 — www.auxcoteaux.be

LIBRAMONT

Avenue de Bouillon 77 — 6800 Libramont
+32(0)61 68 81 91 — www.lasourisgourmande.be
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Streekmarkten, wijn- of bierbeurzen, boerenmarkten, gastronomische
avond, aperitieven, picknicks, opendeur dagen, Beurs van Libramont,
paddenstoelenwandelingen, gastronomische wandelingen of kerstmarkten ...

»
Het hele jaar door vindt u gastronomische evenementen op onze website, in .
. onze nieuwsbrief of in onze kalender (verkrijgbaar bij VVV-centra/toeristische z
P dienstencentra). - t

U bent een groep en u wil een kookworkshop organiseren, met vooraf een
ontdekkingswandeling met plukgelegenheid? Of u bent geinteresseerd in een
gastronomische wandeling? Een wandeling met picknick, lunch of barbecue? U
vindt de contactgegevens van gidsen die actief zijn in het 'Forét de Saint-Hubert'
op www.foretdesainthubert-toerisme.be

Gidsen bieden u, afhankelijk van hun specialiteit, dit soort formules aan.

Op zomermiddagen in Belgisch Luxemburg worden er thematische, begeleide
wandelingen georganiseerd voor zowel ervaren wandelaars als beginnelingen.
De wandelingen worden extra leuk gemaakt met halverwege of op het einde een
rustmoment om lokale producten te proeven. Deze activiteit vindt onder meer
plaats in het 'Forét de Saint-Hubert'!

Programma: www.randonailles.be

Om u te abonneren op de nieuwsbrief (FR):
newsletter @foretdesainthubert-tourisme.be
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9 Fricton? Gobak?

erd in de pan tot
eerlijke zoete smaken.
Ik wat wils.

Van een omelet geserve

i ; e o
de fijnste wildbereidingen me
: Grote of kleine eter, voor €

Gastronomisch restaurant met een verfijnde en intuitieve keuken met
seizoensgebonden producten. Ook beroemd om zijn wijnkelder zijn tafel in
de keuken.

@ Op afspraak.

@D w’

In een omgeving met een warme sfeer biedt Pizzeria Greggorio traditionele
gerechten aan die de grootste fijnproevers zullen plezieren. Italiaanse, Franse
en lokale keuken.

@ Op woensdag en donderdag van 18 tot 21.30, op vrijdag, zaterdag
en zondag van 12 tot 14 uur en van 18 tot 22 uur. Gesloten op maandag
en dinsdag.

@D W

Restaurant in een buitengewone hoeve uit de 18% eeuw, met een prachtig
uitzicht op de vallei en het Museum van het plattelandsleven in Wallonié (zone
zonder betaling). De chef-kok bereidt Franse, Belgische en lokale gerechten.
Brasseriesuggesties tijdens de week (middag).

@ Van dinsdag tot en met zondag van 12 tot 18 uur, op vrijdag en zaterdag tot
21 uur. Beperkte openingsuren in de winter.

@D W H

Brasserie in een typisch Ardense setting met een landelijke eetruimte.

De gerechten zijn eenvoudig en smakelijk en worden alleen bereid met lokale
en regionale producten. Gerechten worden geserveerd in de kookpan.
Specialiteiten: omeletten, pangerechten ('la poélée des moines'), gestoofde
gerechten, Lessé de gatte.

@ Maandag, donderdag, vrijdag : van 11u tot 17u. Zaterdag, zondag
en feestdagen : van 11u tot 19u. Gesloten op dinsdag en woensdag
(behalve schoolvakanties).
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Gelegen in een groene omgeving in de Belgische Ardennen biedt deze u de
mogelijkheid om aan uw wandelingen, familierelinies of avonden met vrienden
een vleugje van de Oriént te geven dankzij onze meeneem Bento.

Rue de Dinant 38 — 6922 Halma

+32(0)84 47 89 08 — www.jijibaba.be

Op Woensdag van 18 tot 20.30 uur, donderdag tot en met zondag en
feestdagen van 12 tot 20.30 uur. Gesloten op maandag en dinsdag.

ui ’eut cru

W e L

Café-Taverne.

Rue de 'Eglise 18 — 6870 Hatrival (Saint-Hubert)
+32 (0)473/33 03 42

Op maandag, woensdag en donderdag van 12.30 tot 20 uur. Vrijdag van
16.30 uur tot middernacht. Zaterdag en zondag van 11.30 tot middernacht.

@D
1—3 Repos du Moineau

Restaurant met bistronomische keuken op

basis van streekproducten.

Laneuville-au-Bois 17 — 6970 Tenneville

+32(0) 478 53 79 97 — info.lereposdumoineau@gmail.com
www.lereposdumoineau.be

HATRIVAL
(Saint-Hubert)

LANEUVILLE-
AU-BOIS
(Tenneville)

Op vrijdagavond, zaterdagavond en zondagmiddag.

LIBIN Brasserie 'Les Frangins'

Taverne-Restaurant, Bar & Grill (Opening voorzien in 2021)
Rue du Commerce 39 — 6890 Libin
+32(0)460 96 54 61 — www.facebook.com/Brasserie-Les-Frangins

Op maandag en van donderdag tot zondag van 11.30 tot 22 uur.

[H[:]I'} “/a Vendetta Cinque

In een moderne omgeving biedt 'La Vendetta' een ruime keuze aan pizza's en
andere ltaliaanse specialiteiten.

Rue du commerce 47 — 6890 Libin

+32(0)61 65 69 67 — www.lavendetta.be

Van dinsdag tot en met zondag van 12 tot 14 uur en van 18 tot 21.30 uur.
Op vrijdag en zaterdag tot 22 uur.

@D K

LIBIN (3 Refuge de I'Ecurie d'en bas

Een gezellig restaurant in een 200 jaar oud gebouw. Wij bieden u een
Savoyaardse keuken van half november tot half januari.

Rue Paul Dubois 69 — 6890 Libin

+32(0)491 08 18 72 — www.facebook.com/lerefugeLibin

Half november tot half januari: donderdag, vrijdag, zaterdag vanaf 18.30,
zondag van 12 tot 16 uur.

e

€95 )
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LIBRAMONT Brasserle 'Café Louise'

Brasserie met een " home-made " keuken op basis van verse en met zorg |

1

Restaurant-dancing
Avenue de Bouillon 98b — 6800 Libramont
+32(0)61 31 20 25 — www.laromantica.net

Vanaf vrijdag tot zondag.

W:17\0 eIy >/a Souris Gourmande

Grote selectie van wijnen, delicatessen, kaas, lokale delicatessen, verse pasta
en ravioli.

Avenue de Bouillon 77 — 6800 Libramont

+32(0)61 68 81 91 — www.lasourisgourmande.be

Van dinsdag tot en met zaterdag van 9.30 tot 18 uur.

@D

IBRAMONT a Table des Ateliers Bis

Proef de Ardense en Franse brasseriekeuken in een aangename omgeving.
Rue du printemps 25 — 6800 Libramont-Chevigny
+32(0)493 51 98 39 — www.saupont.be

Enkel 's middags van 11.30 tot 14.30 uur
@)

(W[::7\e]N}8 ~/a Vecchia Romagna

Restaurant-pizzeria.
Grand Rue 45 — 6800 Libramont
+32(0)61 32 10 42 — www.romagnacgd.be

Op dinsdag van 18.30 tot 22 uur, van woensdag tot en met zondag van
12 tot 14 uur van 18 tot 22 uur.

geselecteerde streekproducten. Naast de niet te missen en tijdloze gerechten
van de kaart zijn er ook suggesties naargelang het seizoen.
Belgische en buitenlandse bieren, whisky's, gins, beroemde rums, wijnen.
Avenue de Bouillon 68 — 6800 Libramont
+32(0)61 23 36 76 — cafelouise.be
CV) Van dinsdag tot donderdag van 12 tot 15 uur en van 18 tot 22.30 uur.
Geopend op vrijdag van 12 tot 23.30 uur en op zaterdag van 18 tot 23.30 uur.
Gesloten op zondag en maandag.
@D @ W

H:7\'Is 8 “/nverso Ristorante
De ltaliaanse chef Luca brouwt met passie en huisgemaakte gerechten de
authentieke en verfijnde Italiaanse keuken. De wijnkaart biedt een ruime keuze
uit het noorden tot het zuiden van Italié. Het menu varieert naargelang het
seizoen en legt de nadruk op ltaliaanse producten.
Avenue de Houffalize 42B — 6800 Libramont-Chevigny
+32(0)61 29 25 07 — www.facebook.com/Inverso-Ristorante
@ Van dinsdag tot vrijdag van 12 tot 14 uur en van 18.30 tot 22.30 uur en op
zaterdag van 18.30 tot 22.30. Gesloten op zondag en maandag.
@)

117\ “/a Romantica
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Restaurant-pizzeria met een ruime keuze aan pizza's (meer dan 40 soorten),
pasta, gratin en traditionele gerechten.

@ Van dinsdag tot en met zondag van 12 tot 14 uur en van 18 tot 22 uur.

@D W

Restaurant tegenover het treinstation met Griekse specialiteiten en traditionele
Franse gerechten. De chef-kok is afkomstig van Kreta en bereidt gerechten
volgens recepten die recht van zijn geboortestreek komen. Specialiteiten:
mezze, lam, vis.

@ Op maandag en dinsdag van 11.30 tot 14 uur en van 18.15 tot 22 uur. Van
donderdag tot zondag van 11.30 tot 14 uur en van 18.15 tot 23.30 uur.
Gesloten op woensdag.

@D

Met een zeer gemotiveerde ploeg aan het roer, biedt Le Traditionnel u
aangename momenten met familie, vrienden of met zijn tweetjes aan. De kaart
zet volop in op gezelligheid en is afwisselend en aangepast aan alle smaken
en generaties. Afhaal en levering mogelijk.

De koks van dit restaurant serveren u gulle, culinaire gerechten, op basis van
lokale producten die opgewaardeerd worden door een authentieke keuken.

@ Op Maandag, donderdag en vrijdag van 12 tot 15 uur en van 18 tot 21 uur.
Zaterdag van 17 tot 21 uur en zondag van 12 tot 15 uur.
Gesloten op dinsdag en woensdag.

Gastronomisch restaurant met een moderne en aangename inrichting. De chef-
kok bereidt smakelijke, verse gerechten op basis van producten van de markt.
Lunch om 12 uur. Michelin Bib Gourmand menu: € 39.

@ Dinsdag van 12 tot 14 uur, woensdag van 12 tot 14 uur en van 19 tot 21
uur, donderdag van 12 tot 14 uur, vrijdag van 12 tot 14 uur en van 19 tot 21 uur,
zaterdag van 19 tot 21 uur en zondag van 12 tot 14 uur. Gesloten op Maandag.

Voor het zevende jaar zal het chalet van Chamonix, een tijdelijk restaurant dat
specialiteiten uit de Savoie serveert (raclette, fondue, ....), geopend zijn van
november tot januari. Dit houten chalet met 80 zitplaatsen bevindt zich binnen
de "halle aux foires" en biedt een gegarandeerde afwisseling.

@ Van november tot januari.

“'f




LIBRAMONT %ble et Comptoir

Vlees- en visrestaurant met een lokaal tintje. Lunch 's middags en

bistronomie 's avonds. Catering beschikbaar op bestelling en om mee te nemen
Specialiteiten: truffelravioli, sauzen, wild en vis met witte boter.

Avenue de Bouillon 78 — 6800 Libramont

+32(0)61 55 02 07 — www.tableetcomptoir.be

Van dinsdag tot zaterdag van 11.45 tot 14 uur en van 18.45 tot 23 uur.
Gesloten op maandag en zondag. Reserveringen mogelijk voor groepen van 10
tot 50 pers.

@D

LIBRAMONT %k d’Orient

W i

Wok en onbeperkt buffet (Vietnamese, Thaise, Chinese en Japanse keuken).
Avenue de Bouillon 64 — 6800 Libramont

+32(0)61 68 98 88 — www.wokdorient.be

Van 12 tot 15uur en van 18 tot 23.30 uur. Gesloten op dinsdag (open
op feestdagen).

MIRWART 1e Restaurant du Chateau de Mirwart
(Saint-Hubert)

Gastronomisch restaurant in het midden van het kasteel.

De ambitie van de Chef Pajtim is om van elk gerecht een kunstwerk te maken.
Hij heeft een waardering van 16/20 van Gault Millau

Rue du Chateau 29 — 6870 Mirwart

+32(0)84 45 00 20 — www.chateaudemirwart.be

- Van donderdag tot maandag van 12 tot 14 uur en van 19 tot 21 uur.

3ol 7/a Muse Bouche

(Libramont e . - .

Chevigny) Op het r]tme van de seizoenen _blgdt chef-kok Barl_aara ha_ar culinaire kennis
gecombineerd met haar creativiteit. Op maat bereide, ethische en moderne

gerechten. Specialiteiten: verschillende burgers met 100 % rundvlees,

suggesties op basis van de producten.

Rue des Bacs 7 — 6800 Recogne

+32(0)494 93 47 16 — www.la-muse-bouche.be

Op maandag, dinsdag, van donderdag tot en met zaterdag van 11.30 tot
14 uur. 's Avonds op afspraak vanaf 6 pers. Gesloten op woensdag en zondag.

@rD

TR Junch Garden
CEGHEUN  “Avenue de Bouillon 98 — 6800 Recogne

hevign
Chevigny) +32(0)61 50 40 72 — www.lunchgarden.com

Van maandag tot en met donderdag van 8.30 tot 21 uur, op vrijdag en
zaterdag van 8.30 tot 21.30 uur, op zondag van 11 tot 21 uur. Keuken gaat dicht
een half uur voor sluitingstijd.

RECOGNE

(Libramont- [
Chevigny) L'Aliénau 104 — 6800 Recogne

+32(0)61 22 82 40 — www.pizzahut.be

Maandag tot zondag van 11.30 tot 22 uur. Leveringen: maandag tot zondag
van 12 tot 14.30 en van 17.30 tot 21.30 uur.

Bmwzieé

Y
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Taverne-restaurant met lokale en seizoensgebonden gerechten. Suggesties:
forel a la meuniere, Ardense schotel, nagerechten. Eetgelegenheid 's middags
en 's avonds, tearoom in de namiddag.

@ Van donderdag tot en met maandag van 10 tot 22 uur. Gesloten
op maandagavond, dinsdag, woensdag (enkel op woensdag tijdens de
schoolvakanties). Reserveren gewenst.

@D W

Resto-bistro - ongewone omgeving, eerlijke en vriendelijke keuken,
bereid met lokale en seizoensgebonden producten. Bereidings- en
verkoopsplaats van onze producten (rillettes, hummus en zoete lekkernijen).
Specialiteiten: suddergerechten, theetijd, hapjes om te delen, streekbieren...

@ Vakantieperiode van donderdag tot zondag van 12 tot 22 uur. Buiten
seizoen: week-end.

PP

Specialiteiten van het restaurant zijn pizza’s uit de houtoven en verder
de seizoensuggesties.

@ Op maandag en dinsdag, van vrijdag tot en met zondag. Gesloten op
woensdag en donderdag.

@D

Typisch Ardens restaurant in het hart van het boekendorp Redu.

ORVAL Ambassadeur, La Trappe Gouverneur en Chimay Partner Zonnig
terras. Parking. Specialiteiten: rundvlees, hammen, bierkaart en trappisten in
de brasserie..

@ Van woensdag tot zondag van 10 tot 22 uur. Gesloten op maandag en
dinsdag behalve feestdagen.

Sinds 1979 ontvangt Le Fournil u in het Boekndorp en biedt u een
Bistronomische keuken met streekproducten.

@ Van woensdag tot zondag. Gesloten op maandag en dinsdag, behalve op
feestdagen. Tijdens de schoolvakanties alleen op dinsdag gesloten.

@D w’




Brasseries
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I 1002,
(kreeft, asperges, wild).
Alle dagen open behalve op zondag avond en maandag.

\
\
udi fé
Kleine restauratie, bibliotheek met kunstboeken, groot zonnig terras. Toegang
L via de grote poort naast het museum (onafhankelijk van het museumbezoek).
Place de I'Esro, 61 — 6890 Redu
+32(0)61 51 11 96 — info@mudia.be
@ Open tijdens het week-end, op feestdagen en schoolvakanties van 10 tot
18 uur.
@D
RESTEIGNE ehez Dindin
(Tel || n) W
Het etablissement ligt aan de rand van de Lesse en serveert lichte maaltijden.
Rue de la Carriére 147 — 6927 Resteigne
+32(0)84 38 83 34
@ Gesloten op woensdag (open tijdens de schoolvakanties).
RESTEIGNE %Cathédrale
(Tel || n) il e
Het aanbod bestaat uit een lunch en een marktmenu. Het menu
bevat een breed scala aan smakelijke, Frans-Belgische gerechten
Grand Rue 25 — 6927 Resteigne
@D W@ ™

bereid met seizoensgebonden streekproducten. Themadagen

+32(0)497 63 62 53 — www.lacathedrale.be
RESTEIGNE ,Z(_a'sse Capade

Klein restaurant in een uithoek aan de rand van de Lesse. Landelijke sfeer:
mooie veranda en terras. Verse, kwaliteits- en seizoensproducten, 13/20 in
Gault et Millau.

Rue de la Carriére 155 — 6927 Resteigne
+32(0)84 34 40 07 — +32(0)495 61 54 16 — www.lessecapade.be

Gesloten op dinsdag en op woensdag.

@D W

s
Pizzeria in een eigentijdse setting in het stadscentrum.
Specialiteiten: pizza van de chef, farfalle met pikante rucola en
parmezaan kip, ballotinekip, enz.

Place du Marché 16 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 51 13 48 — www.ildiablo.be

@D W’

SAINT-HUBERT




Aan de voet van de basiliek bereidt de chef-kok uitstekende creatieve
gerechten. U kunt genieten van verfijnde gerechten en een mix van smaken,
geuren en originaliteit in een ontspannen en gastvrije omgeving. Salades in de
zomer, zuurkool en tartiflette in de winter (brasserie). Reservering per telefoon
of ter plaatse.

@ Gesloten op maandag en op woensdag avond.

G G

Aziatisch restaurant tegenover het voormalige abdijpaleis in het centrum van
de stad.

@ Gesloten op maandag.
@)

Het restaurant biedt een bistroachtige kaart aan in een groene en
gezellige omgeving.

@'ﬁjdens het seizoen : gesloten op dinsdag
Buiten seizoen : gesloten op maandag en dinsdag

@D W

Dit brasserie-restaurant met een charmante, 'Zwitserse chalet'-sfeer is al meer
dan 20 jaar gevestigd in het stadscentrum en biedt een traditionele keuken
met een Ardense gastronomie en specialiteiten uit Wallis.Specialiteiten: in het
seizoen is er een een grote keuze aan in wildgerechten. Fondues, raclette.

@ Van 10 tot 22 uur. Gesloten op dinsdag, woensdag en donderdag middag.
Reservering gewenst.

@D W ™

Restaurant in een omgeving waar hout de boventoon voert. De chef bereidt
specialiteiten uit de Ardennen, gegrild vlees en seizoenswild (dagschotel en
gevarieerd menu). (Speciaal)bieren en biolimonades.

@ De brasserie is elke dag open, vanaf 10 uur. Het restaurant is gesloten op
dinsdagavond en woensdag.

@D W’




!
(

SAINT-HUBERT

SAINT-HUBERT

SAINT-

SAINT-HUBERT

SAINT-HUBERT

SAINT-HUBERT

e Saint-Gilles
Ll

Het restaurant ligt op een steenworp afstand van de Place du Marché, De klant

heeft uitzicht op de keuken vanuit de eetzaal. De chef biedt een Franse keuken

die geinspireerd is op lokale producten en die varieert naargelang het seizoen.

Rue Saint-Gilles 28 — 6870 Saint-Hubert

+32(0)61 23 28 94 — www.facebook.com/people/Restaurant-Le-Saint-Gilles

Van zondag tot dinsdag van 11.30 tot 14 uur en van 17.30 tot 20.30 uur en
op vriga‘g en zaterdag van 11.30 tot 14 uur en van 17.30 tot 21 uur.

%20
s

Familierestaurant in het centrum van de stad Saint-Hubert.
Place du marché 7 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 61 10 93 — www.hotel2g.net

Elke dag van 12 tot 14 uur en vanaf 18 uur.

@D W T

HUBERT %omain des Bois

Zes 1
sty

Kroeg tegenover de basiliek. Typische bossfeer, ontspannende muziek, subtiele
houtdecoratie, vriendelijke service. Lokale gerechten en wijnen van over de hele
wereld. Ook kleine maaltijden.

Place du Marché 17 — 6870 Saint-Hubert

+32(0)61 40 01 96 — www.romain-des-bois.com

Van woensdag tot en met zondag ('s middags en 's avonds).

@D W W,

00 Ciels

L

Hotel-Restaurant. Traditionele keuken

Aérodrome 5 —i6870 Saint-Hubert

+32(0)61 41 55 17 — info@hotelles100ciels.be — www.hotelles100ciels.be

Juli-augustus-september 7 dagen per week geopend
Buiten het seizoen (behalve schoolvakanties) alleen in het weekend geopend

szerla Gre//ggorlo
R g

In het hart van Saint-Hubert bevindt zich de pizzeria Greggorio, waar u
uitsluitend traditionele gerechten kunt afhalen die de meest veeleisende
fijnproevers zullen bevallen. Het afhaalmenu bevat pizza's, pasta's, hamburgers,
escalopes...
Place du marché 24 — 6870 Saint Hubert
+32(0)61 46 47 77 — www.wallux.com/pizzeria-greggorio

Dinsdag tot en met donderdag van 18 tot 21.30 uur en vrijdag tot en met
zondag van 18 tot 22 uur..

nzhou City
W L
Chinees restaurant.
Rue du Mont 13 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)477 86 96 88 — +32(0)61 61 41 68

Elke dag van 12.30 tot 14.30 uur en van 17.30 tot 23.30 uur.

Bmwzieé

Y,
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Familierestaurant waar rust, ontspanning en plezier hoog in het vaandel staan.
Verse producten van de markt. Specialiteiten: wild in het seizoen en fondus.

@ Donderdag, vrijdag en zaterdag van 19u tot 21u.
@D W’

Smakelijke, bistronomische keuken met een ruime keuze aan wijnen.
Een van hun sterke punten: zij geven de voorkeur aan plaatselijke producenten
met hun oogsten van fruit, groenten en kruiden. U kunt genieten van een
drankje op het terras, maar ook van zelfgemaakt ijs, zoete lekkernijen en

de boerderij.

@ Donderdag en vrijdag avond, zaterdag en zondag lunch en diner.

oo
—

e
Familierestaurant met lokale gerechten en verse, seizoensgebonden producten.
Taverne en snackbar/tearoom tussen de diensten.

@ Op maandag en dinsdag ('s middags en 's avonds), op woensdagmiddag,
van vrijdag tot zondag, middag en avond. Gesloten op woensdagavond en
donderdag, behalve op feestdagen. In de zomerperiode: gesloten op donderdag.

@D W

Pizzeria gelegen langs de kruising van de National 4 in Tenneville.

De ontvangst is hartelijk en de producten authentiek "made in Italy".

Naast de 100% houtovenpizza's vindt u er ltaliaanse vleeswaren en kazen, en
een ruim assortiment ijsjes.

@ Donderdag, vrijdag, zaterdag en zondag van 18 tot 21 uur.
oo

Ontdek in een gezellige en warme sfeer een inventieve keuken die zijn wortels
heeft in traditionele gerechten. Seizoensgebonden gerechten afhankelijk van
het marktaanbod.

@ Van woensdag tot en met vrijdag van 12 tot 14.30 uur en van 19 tot 21 uur.
Op zaterdag van 19 tot 21.30 uur. Op zondag van 12 tot 14.30 uur. Gesloten op
maandag en dinsdag.




2 Brasseries &
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Wyagor cats =
LLENNY Yoyager Cafe -
(Libin) //H o

et themarestaurant van het Euro Space Center met 170 zitplaatsen binnen,
120 zitplaatsen buiten en een banketzaal met 100 zitplaatsen. Speelplein,wifi
en gratis parking. Grote keuze "brasserie" maaltijden, burgers,pizzas
en streekbieren... Speciale formules voor verjaardagen, groepen en
ondernemingen.Toegankelijk zonder bezoeksverplichting van het centrum.
Rue Devant les Hétres 1 — 6890 Transinne
+32(0)61 65 57 47 — www.eurospacecenter.be

Zie website.

@’Nl@

WELLIN 1Atelier des sens

Zintuiglijke workshop met een zeer flexibele eetformule: salades, pasta's en
pizza's (fijn en knapperig) naast de klassiekers uit de Franse keuken.
Grand place 7 — 6920 Wellin

+32(0)84 38 74 94 — www.latelierdessens.be

Op maandag, van donderdag tot en met zondag van 12 tot 14 uur en van
18.30 tot 21.30 uur. Gesloten op dinsdag en woensdag.

@D

WELLIN z’Trune d’Ar //ent

'La Truite d‘Argent' werkt met lokale producten en past regelmatig zijn menu aan
naargelang het seizoen. De Tourteline' is een huiscreatie die wordt geserveerd
tijdens de carnavalsperiode. Dit is een taart gemaakt van bladerdeeg, forel en
prei en wordt geserveerd met een speksalade. Nog een specialiteit: Ardense
forel.

Rue Paul Dubois 3 — 6920 Wellin

+32(0)84 38 82 53 — latruitedargentwellin.be

Vanaf woensdag to zaterdag van 12 tot 14 uur en van 18 tot 22.30 uur.
Gesloten op maandag, dinsdag, donderdag avond en zondag avond.

@D W




LIBRAMONT

LIBRAMONT

IBRAMONT

LIBRAMONT

RECOGNE
(Libramont-
Chevigny)

Restuvartbogoch? Fictin? Gobah? ...

Cﬁ'-;terie de la Ferme

Specialiteiten: landbouwproducten
Rue Paul Dubois 70 — 6890 Libin
+32(0)497 33 83 41 — www.facebook.com/friteriedelafermelibin

Vrijdag, zaterdag van 11.30 tot 14 uur en van 18 tot 21.30 uur. Zondag van

12 tot 14 uur en van 18 tot 21.30 uur. Maandag, dinsdag van 11.30 tot 14 uur en
van 18 tot 21 uur.

,ia' Kroust
L e

Friterie en burger’s restaurant.
Rue du Commerce 33 — 6890 Libin
+32(0)61 65 66 23 — www.facebook.com/KroustyRestaurantFriterie

Van dinsdag tot zaterdag en gesloten op zondag en maandag.

-
ezD jess
W e

Authentieke verse frietjes, zelfgemaakte hamburgers.
Avenue de Bouillon 115 — 6800 Libramont

+32(0)494 63 71 89 — chezdjess2020 @hotmail.com
www.facebook.com/Friterie-Chez-Djess

Dagelijks geopend van 11 tot 14.15 uur en van 18 tot 21.45 uur.
Ges}oten op woensdag en zondag voor de lunch.

ack

P

Avenue de Houffalize 22 — 6800 Libramont
+32(0)61 50 25 10 — +32(0)495 65 12 19

Van maandag tot en met zondag van 11.30 tot 14.30 en van 17 tot 23 uur.

GZr‘iterie de la Grang//g

Avenue de Bouillon, 140 — 6800 Libramont
+32(0)493 41 91 79 — www.facebook.com/people/Friterie-La-Grange

Van dinsdag tot zaterdag van 11 tot 14 uur en van 18 tot 21 uur, zondag
van 18 tot 21 uur. Gesloten op maandag, dinsdagavond, zaterdagmiddag

en zondagmiddag..

achement Frites

Rue de la gare 5 — 6800 Libramont
+32(0)61 32 05 90 — www.facebook.com/VachementFritesLibramont

Op Maandag, woensdag en donderdag van 11.30 tot 14 uur en van 18 tot
20 uur. Op vrijdag en zaterdag van 11.30 tot 14 uur en van 18 tot 21 uur.
G,esloten op dinsdag en zondag.

Etoile

L4
Specialiteiten: huisgemaakte hamburger, frieten gemaakt met aardappelen
van de hoeve en geschild in de frituur, Gevarieerde keuze van menu's en in het
seizoen, een gevarieerde keuze van salades.
Route de Neufchateau 1 — 6800 Recogne
+32(0)61 23 35 52

Dinsdag tot en met zaterdag van 11 tot 14.30 en van 17.30 tot 22 uur,
zondag van 17.30 tot 22 uur. Gesloten op maandag.

@D




RECOGNE
(Libramont-

Chevigny)

SAINT-HUBERT

SAINT-HUBERT

TELLIN

TENNEVILLE

TENNEVILLE

WELLIN

Qs
W L4

Rue de 'Aliénau 3 — 6800 Recogne
+32(0)61 25 69 50 — www.quick.be

Van maandag tot en met zondag van 10 tot 23 uur. Drive: van maandag
tot en met donderdag en op zondag van 10 tot 23 uur, vrijdag en zaterdag van
10 tot 1 uur.

@D

s’Dalle
W e
Specialiteiten : frieten en hamburgers.
Rue de la Fontaine 7 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 32 14 64 — www.lecassdalle.one2three.be
CV) Van dinsdag tot en met zondag van 11 tot 14 uur en van 17.30 tot 21 uur.
gri‘sloten op maandag.
Hetchrup
W e
Specialiteiten: Huisgemaakte kaas en warme saus, huisgemaakte
gehaktballetjes, hamburger van puur rundvlees (9 soorten): de Saint Hubert, de
Borquin, de houthakker, de Tartiflette, de Big Ben, de Chef, de ltaliaan, de Mini
Ben, de eenvoudige Ketch Burger.
Rue du Thiers 2 — 6870 Saint-Hubert
+32(0)61 61 20 32 — www.facebook.com/GILLARD.GIGI
@ Op maandag, van woensdag tot en met zondag van 11.45 tot 14.15 uur en
van 18 tot 21.30 uur. Gesloten op dinsdag.
@D W
%' Patate chauve
Ll

Mobiele frituur. Specialiteit: de 'Patate Burger'.

Rue de Rochefort 29 (Parking du Minimarket) — 6927 Tellin

+32(0)471 19 15 94 — www.nassogne.be/annuaire/la-patate-chauve

Op zondag van 17.30 tot 21 uur.
a Chouffette 3

WIS IS IIA IV I,

Elke dag ter plaatse geschilde aardappelen. Specialiteiten in het seizoen:
specialiteiten in het seizoen: entrecote, tomaat-garnaal, stoofviees en
huisgemaakte gehaktballen.

Route de la Barriére 20 — 6970 Tenneville

+32(0)470 32 86 47

Van dinsdag tot zondag van 11.30 tot 21 uur.

Gﬁtes Burgers&Co

Huisgemaakte hamburger (12 keuzes) van zuiver rundvlees (20% vet)
dagelijks geleverd en bijpassend brood, huisgemaakte gehaktballetjes (jager,
Provencaals), diverse snacks.

Route de Bastogne 21A — 6970 Tenneville

+32(0)471 51 67 20 — www.facebook.com/FritesBurgers-Co

April tot december, woensdag tot zondag, van 11.30 tot 14 uur en van 18 tot
21 uur. Gesloten op maandag en dinsdag.
Januari tot maart, donderdag tot zondag, van 11.30 tot 14 uur en van 18 tot
21 uur. Gesloten maandag, dinsdag, woensdag.

riterie franco-belg///e/

Grand-Place — 6920 Wellin
+32(0)84 38 90 70

Tijdens het week-end van 11.30 tot 14 uur en van 17.30 tot 21.30 uur.




Broodjeszaak.

@ Van maandag tot vrijdag van 10 tot 14.30 uur.
Snack friterie, kebabs

@ Elke dag van 11.30 tot 23 uur.

@ Van maandag tot en met vrijdag van 8 tot 18 uur, op zaterdag van 8 tot
15 uur. Gesloten op zondag.

Broodjes, pasta's, panini's, slaatjes.

@ Van maandag tot en met vrijdag van 9 tot 14 uur. Zaterdag van 10.30 tot
14 uur. Van maandag tot en met vrijdag van 9.30 tot 13.30 uur. Op zaterdag van
10.30 tot 14 uur.

Specialiteiten: huisgemaakte broodjes bereid met authentieke Ardense
vleeswaren van slagerij 'Leitz' aan de overkant.

@ Van maandag tot en met vrijdag van 7 tot 15.30 uur, op zaterdag
van 10 tot 14 uur. Gesloten op zondag feestdagen.

Broodjes, salades, wraps, panini's, soep en pasta's.
Belgische en ambachtelijke delicatessen, kwaliteitswijnen, manden voor
alle gelegenheden.

@ Maandag tot vrijdag van 9 tot 18 uur.
Gesloten op zaterdag en zondag.




Verschillende soorten brood, panini's, ijs en suikerwaren.

@ Van maandag tot en met vrijdag van 8 tot 16.30 uur, zaterdag van 10 tot
14 uur. Gesloten op zondag.

@ Elke dag van 7 tot 21 uur.
()

@ Maandag, dinsdag, woensdag, donderdag, zaterdag van 7.30 tot 19 uur.
Vrijdag van 7.30 tot 20 uur. Zondag van 7.30 tot 18 uur.

@ Open 24u/24.

@ Vrijdagavond om 17 uur.



@ Dinsdag tot zaterdag van 10 tot 18 uur.

@ Woensdag tot en met vrijdag van 10 tot 18.00 uur, zaterdag van 9.30 tot
18.00 uur, zondag van 9.30 tot 12.00 uur. Gesloten op maandag en dinsdag.



(ywalson du Tourisme de la Forét de Saint-Hubert

Place du Marché, 15 — B 6870 Saint-Hubert

+32(0)61 61 30 10

info@foretdesainthubert-tourisme.be
www.foretdesainthubert-toerisme.be

f @ @foretdesainthubert

Toeristische dienst Libin

Place de 'Esro 60 — 6890 Redu
+32(0)61 65 66 99 — tourisme @libin.be
www.libin.be

f @tourisme.libin
Toeristische dienst Libramont-Chevigny
Grand’Rue 24 — 6800 Libramont-Chevigny

+32(0)61 27 04 82 — tourisme @libramont.be
tourisme.libramontchevigny.be '

f @officedutourismelibramont
Toeristische dienst Saint-Hubert

Place du Marché 15 — B-6870 Saint-Hubert
+32(0)61 61 30 10 — info@rsi- salnthubert be
www.sainthubert-tourisme.be

f @rsisainthubert
Toeristische dienst Tellin
Rue Grande 21a — 6927 Tellin o

+32(0)84 36 60 07 — tourisme @tellin.be
www.tellin.be/tourisme

f @officedutourismedetellin
Toeristische dienst Champlon-Tenneville

Grand-Rue 164 — 6971 Tenneville
+32(0)84 45 54 26 — tourisme @tenneville.com
www.tenneville.com — www.baindeforet.be

f @baindeforetardenne

Toeristische dienst Wellin

Grand Place 2 — 6920 Wellin o
+32(0)84 41 33 59 — tourisme @wellin.be
www.wellin.be/loisirs/tourisme

f @officedutourismewellin & @wellintourisme
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Deze gids werd samengesteld op basis van informatie die werd verzameld door de toeristische actoren voor
het jaar 2022. Het 'Maison du Tourisme' kan niet aansprakelijk worden gesteld voor eventuele wijzigingen die
in de toekomst kunnen optreden.

Het is raadzaam om voor vertrek te informeren of de vermelde gegevens nog steeds actueel zijn.

VERANTWOORDELIJKE UITGEVER
Maison du Tourisme de la Forét de Saint-Hubert, asbl

FOTORECHTEN: Imagin-it — Projet LEADER Nov'Agriculture, DBCréation, Wallux.com, Mathilde Vaillant, Maison du
Tourisme de la Forét de Saint-Hubert, La Truite de Freux, La Pause Chocolat-Thé, Office du Tourisme de Libramont-
Chevigny, A la Ferme Arc-en-Ciel, Chevrerie Le Wisbeley, Valérie Jourdain, Didier de la Hamayde, FTLB-P. Willems,
Marcassou, Biofarm, Véronique Peters, |. Jusseret, M. Pécheur, Pexel.com, Pexels@Lisa Fotios, Vincent Rivaud from

Pexels, Stock.adobe.com, A la Source,V. Wyns, La Brasserie des Tchets, Les Alpines de la Core, La Ferme Arc-en-ciel,
Jardin du Moulin, Ferme du long pré.

— V. Arnould, Présidente
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